On Rechute !
ATDE CUISINE (H/f

Mytiliculteurs de metiers, nous accueillons le grand public dans un espace de degustation a
quelques pas de la Plage de Jospinet, a Planguenoual.

En bindbme avec notre chef, vous participerez en tant qu'aide cuisine, a la mise en avant des
produits de la mer a travers des préparations culinaires destinées a la vente a emporter et a

la degustation sur place lors des services, le midi uniquement, plus le vendredi soir.

Vos principales missions :

Assister le chef de cuisine dans la mise en place le matin et durant le service (service le
midi uniquement + vendredi soir)

Ouvrir les coquillages et préparer les plateaux de fruits de mer,

Assurer la tracabilitée des produits et respecter les regles d'hygiene

Participer a l'entretien et au nettoyage du matériel

Une premiere expérience en restauration serait appreciee.

C'est votre dynamisme et l'envie d'apprendre qui fera la différence, une formation en
interne peut étre dispenseée sur certains aspects techniques.

Pour rejoindre l'équipage du Panier lodé, adressez un CV récent et une lettre de motivation
detaillant vos aptitudes et votre experience a l'adresse recrutement@lepanieriode.com

Récapitulatif du poste :

Temps plein - 35h hebdomadaire (heures supplémentaires a prévoir sur Juillet et Aout)
CDD de 5 mois de Mai a Septembre

Travail le week-end

Salaire négociable selon l'expérience
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