Certains produits peuvent étre indisponibles selon la saison et l'arrivage. Taxes et service compris.
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LES HULTRES LES ENTREES LES COQUILLAGES
Oysters Les 6 Les 12 Starters Clams and Whelks Les6 Les12
Huitres spéciales 1130 2180 éssiettte <]3cle saumon 11.90 Palourdes grises 6.00 10.60
Krystale n"3 ' ' QeNOtLE IUrmolr . Praires de la Baie 5.10 0.20
Huitres creuses Saumon facon gravlax i o 860
de Cancale n'3 /30 13.50 prepare par nos soins 990 Bulots cuits sur place 47 '
Homemade gravlax salmon
Huitres creuses : P
‘ 930 1650 Ceviche de daurade 9.90 S S
de la Fresnaye n'2 assaisonnement péruvien H ERU ME[
Huitr es creuses 6 Pollack ceviche with mango et passion fruit Crustaceans
de la Fresnaye n’3 30 12,50 In?:gt?klkl de thon 8.80 6 langoustines 12.90
. . . " s _—
_gas?acho f;ulthsh_et crevettes 7.20 ﬁrslgnee ()Jle mer entiere 13.90 —
weet and savoury gaspacho with shrimps 1.2kg environ L P ‘ s
Homard breton Selon E HNIER ODE
L[S P LAI[AUX D[ ‘:RU,D-an Dd[pIM[R l-I\ES P‘-AIS (au kilo) les cours Le meiblewn de o mev en circuit count
€aroo atters allil courses
20.00 Homard grillé et frites fraiches Selon s, 0 0
L[ YO \, [[: ‘ ;5402/9 bctonseillés / pers) les cours M’Mwe Apetizer board
3 huitres speaales Kr.ys.tale Fish & Chips maison 1700 lA P[S[A 18.00
3 [angOUStlneS du GIU|I.V|neC et Sa sauce tartare ' Hon{emadesnlz?kedsagvon,homemadeﬁshriI1I;_=ttes, 72,wh(§lks t
. . . . 2 lranches ae saumon rume dans notre
; Creveﬁes Sauvages Poisson du jour voir ardoise atelier, rillettes de poisson maison, 12 bulots
Creve eS roses . , Nos planches sont prévues pour deux (ou un gros mangeur), accompagnées de pain, beurre, mayonnaise et citron.
Burger *"Le p'tit fumé” 14.90 — ~. . .
2 Eall..OLtereS Fresh bu%er with smoked?a/mon. Served with French fries 4 9 ,£,§ X
utots . oy =
3 Paclla revisitee 17.50 =
Fried paélla rice like arancini with shells =
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Palourdes grises
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et frites fraiches 19.00 W WY,
2 pinces de tourteau cloms & chips
6 huitres de la Fresnaye Eﬁlﬁwew?hovglh jggim poisson et crudités) 15.90
6 crevettes roses o
4 palourdes f’mok§b?%£hv§/9e 11.50 SR \\”‘ | '.“" k
150g ele oulei Portion de frites fraiches 250 ‘\“Bb\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\}\\\\\\\\(&
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80g de blgorneaux Extra fries
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1 araignée Mariniéres 14.40 \ | (Jusque 12 ans)

12 huitres de la Fresnaye Fie e i o T ,

8 langoustines du Guilvinec A la créme 15.00 . P'tites moules-frites ou P'tit Fish & Chips
6 crevettes sauvages Pt i sloe dournanc | |

6 praires | B 15.00 Boule de glace au choix et chantilly

6 palourdes grises e e i e | |

200g de bulots La sauce du jour 15.00 Boisson au choix

809 de bigorneaux Daily sauce, feel free to ask us Coca, Coca Zéro, Ice Tea, jus de fruit, grenadine, citron
N'heésitez pas a nous demander ou menthe a l'eau, diabolo, limonade

50g de crevettes grises

(Toutes hos moules sont servies avec des frites fraiches)

1 homard l 0 'W Entrée - moules 23.00
12 huitres de la Fresnaye Entrée - moules - dessert 29.00
8 langoustines du Guilvinec .

8 crevettes sauvages H\”R[[S P‘_/_ﬂ D[SS[MS

8 praires
200g de bulots Assiette de 6 huitres creuses Moules et leurs frites fraiches e Triskell
80g de bigorneaux de la Fresnaye n'2 sauce au choix
. (Marinieres, creme, bretonnes .
509 de crevettes grises Assiette de saumon ou sauce du moment) Le Kouign Amann
de notre fumoir
- Tout autre dessert
|_A [OI[NHN 118.00 Tataki de thon L Qut et
Sauf café gourmand

2 araignees
24 huitres de la Fresnaye
16 crevettes sauvages

Baces LES DESSERTS

16 palourdes / Boissons chaudes

400g de bulots Le Kouigh amann 6.50 N /{ EXpresso 1.70
Le Pain Perdu 5.00 - . Double expresso 3.20
Le Triskell 6.50 - Café allongé 1.90
3 araignées Le Rocher Chocolat 6.50 N\ Café au lait 2.00
36 huitres de la Fresnaye Café ou Thé gourmand 7.95 = Thé Earl Grey ou Menthe 3.00
ég frg%gﬁtsetisnriss g{: culise Boules de glaces au choix 1 Boute 2.00 ; Chocolat chaud 320
36 palourdes 600g de bulots : bgﬁlgz 53:28 -= Cholcollat V|§nn0|s 4-40
3009 de bigorneaux Supplément chantilly 0.80 Café viennois 440
LES BOISSONS :
Apéritifs Bulles Vins 12¢l 75cl Sans alcool
Kir vin blanc  3.00 Coupe de champagne (12cl) 9.85 Antoine de la Farge - blanc 0.00 36.00 Coca Cola - Coca Zéro (33cl) 2.70
Kir breton 3.20 Bouteille de champagne (75cl) 55.00  Les Charmones - blanc 7.75 31.00 lcetea (33cl) 2.70
Kir royal 11.00 Malson Charles Mignon - Premier Cru Or et Gueules - blanc bio 560 2240  Sirop a l'@au Menthe, grenadine ou citron 2.20
Cocktail 6.95 Cidres Vignerons de Plaimont - blanc 4.00 16.00  Perrier sirop outranche (s1octs) 3.20
"Panier lode’ Océane & Vous - blanc 4.00 16.00 Limonade 2.20
Biéres La bouteille (75l 8.60 Domaine la Mandiniéere - blanc 3.20 12.80 Diabolo sirop ou tranche 2.70
25cl socl  Enpression(socl - 545 Antoine de la Farge - rouge 455 1820  Jus de frUits anansspommecutomate 2,50
Pression - Affligem®” 3.60 6.95 Ic—iietfslfi . 350 Domaine de Terres Blanches - rouge 40.00
33cl | Chateau Lancyre - rose 7.00 28.00

Bieres locales 4.80 Eaux 5ocl 1L Codtes de Thau - rose 520 20.80 RE’SERVAHON AU 02 (]() 32 7'} (H

en bouteille

Uncle blanche IPA (5.1°) -
Uncle blonde Tagarin Ale (4.8°) Pla ncoet P late 300 380

Provenance : Binic - Etables-sur-Mer Plancoét fines bulles 3.10 3.90



