Certains produits peuvent étre indisponibles selon la saison et l'arrivage. Taxes et service compiris.
A Ve

Oysters Les6 Les12 Starters Clgms and Whelks Les6 Les12
Huitres spéciales Assiette de saumon Palourdes grises 540  9.90
Krvetale n° 1130 2150 de notre fumoir 11.90 . .
Krystale N 3 Homemade smoked salmon Pralres de l_a Bale 510 920
Huitres plates Saumon facon gravlax Bulots cuits sur place 20 8.00
de Cancale n"000 830 1550 preépare par nos soins 9.90 P 4

omemade graviax salmon

Huitres creuses - 4
de Cancale n°3 730 13,50 EZ&BL&%?G roche en carpaccio 9.50 H [RUSM([S
Huitres creuses 930  16.50 Foie gras de la mer 0.00 Crustaceans
de la Fresnaye n’2 ' ' Lfasdlagnes de la mer 8.00 6 langoustines 12.90
Huitres creuses el Araignée de mer entiere 13.90
de la Fresnaye n'3 630 1250 (1.2kggenviron) 39

5 PLATEAUX DE FRULTS DE ME 15 PLATS romardbreton
seseapetes Homard grillé et frites fraiches Selon m MM

l[ Y 0 N [[19'50 (4009 conseillés/pers) les cours . Mussels

A Roasted lobster 12.50
3 huitres spéciales Krystale Fish & Chips maison (twisté ou - MAMNI\[R[S e bse
3 langoustines du Guilvinec classique) et sa sauce tartare | A 1A CREME
2 crevettes sauvages Poisson du jour 19.90 N L ,
3 crevettes roses P/gl:)urdes : A M [R[M[ " D AH 13.00
. grises 18.00 s

2 Eal[OltereS et frites fraiches A L' INDIENNE
3 bulots e -

Coton s s chef o0 A LA SAUCE DU MOMENT

Portion de frites fraiches 2.50 (Toutes nos moules sont servies avec des frites fraiches)

Extra fries

2 pinces de tourteau
6 huitres de la Fresnaye

6 crevettes roses l ; M’W Entrée - moules OU moules - dessert 18.00
4 palourdes . Entrée - moules - dessert 22.90
1509 de bulots W, N )

ssevmomean KNI T DESSEHTS

122 00 NN _ = i =77 Assiette de 6 huitres creuses Moules et leurs frites fraiches Café ou thé gourmand
l[ DAHOUH3 ' A N — -~ de la Fresnaye n'3 sauce au choix Selon linspiration du chef
- ‘ - NS (Marinieres, creme, creme a Lalil, :
2 pinces de tourteau Saumon facon gravlax indicnne ou saucs du moment Le Triskell

12 huitres de la Fresnaye prepare par Nnos soiNs

6 Praires ensconuricuement, rmplacéss per huitres ou pelouraes)
6 palourdes grises
400g de bulots

80g de bigorneaux

Lasagnes de la mer

M‘/ o Entrée - plat OU plat - dessert 25.90
Mm Entrée - plat - dessert 29.90

ENTREES PLAT DESSERTS

1 araignee

Ui L , / Assiette de 6 huitres creuses Poisson du jour Le Triskell
6 langoustines du Guilvinec ' ) . Le Rocher Chocolat
6 crevettes roses é Poulpe de roche en carpaccio 3 boules de glaces au choix

6 crevettes sauvages Foie gras de la mer

LE PANIER 10Dfes° Ley planchey

1 araignee 6.
12 huitres de la Fresnaye M P[S(A 16.90

8 langoustines du Guilvinec
6 crevettes sauvages

6 p ral reS (en saison uniquement, remplacées par huitres ou palourdes.)

(Jusque 12 ans)

Lasagnes de la mer ou P'tit Fish & Chips

Homemade smoked salmon, homemade fish rillettes, 12 whelks

2 tranches de saumon fume dans notre
atelier, rillettes de poisson maison, 12 bulots Dessert enfant

|'fCATLLER 209 "

6 palourdes grises Shels and shrimps Boule de glace au choix et chantilly

200g de bulots
80g de bigorneaux

6 bulots, 6 palourdes, 50g de
bigorneaux, 50g de crevettes grises,
3 crevettes roses, 3 gambas sauvages

Boisson au choix
Coca, Coca Zero, Ice Tea, jus de fruit, grenadine, citron
ou menthe a l'eau, diabolo, limonade

509 de C revettes g rlses Nos planches sont prévues pour deux (ou un gros mangeur), accompagnées de pain, beurre, mayonnaise et citron.

1 homard l[S D[SS[MS

12 huitres de la Fresnaye Boissons chaudes

8 langoustines du Guilvinec Le Kouign amann 6.50 Expresso 1.60
8 crevettes sauvages Le Triskell 6.50 Double expresso 3.00
8 Praires eensaison uniavement remplacees par huitres ou palourdes | e Rocher Chocolat 6.50 Café allongé 1.80
200g e bULOtS Café ou Thé gourmand /.50 Café au lait 190
80g de bigorneaux . , 2.90
509 de crevettes grises Boules de glaces au choix 1 boule 190 The Earl Grey ou Menthe :
2 boules 3.70 Chocolat chaud 3.00
Les plateaux de fruits de mer sont accompagnés . . 3 boules 560 Chocolat viennois 4.10
de beurre, mayonnaise et citron. Supplement Chantllly 0.80 Café viennois 410
Apéritifs Bulles Vins 12¢l 75cl Sans alcool
Kir vin blanc  2.80 Coupe de champagne (12cl) 9.20 Chateau de la Mulonniere - blanc 6.75 27.00 Coca Cola - Coca Zero (33cl) 2.50
Kir breton 3.00 Bouteille de champagne (75cl) 52.00  Domaine de Marce - blanc 6.75 27.00 lcetea (33cl) 2.50
Kir royal 10.30 Maison Charles Mignon - Premier Cru Antoine de la Farge - blanc 850 33.80 Sirop a ['eau Mentne, grenadine ou citron 2.00
Cocktail 6.50 Cidres Les Charmones - blanc 7.25 28.90 Perrier sirop ou tranche (+20cts) 3.00
"Panier lode’ | Or et Gueules - blanc bio 525 20.90  Limonade 2.00
Bieres La boutelllle (75¢l) 8.00 Vignerons de Plaimont - blanc 525 20.90 Diabolo sirop ou tranche 2.50
25cl 50cl En pression (50cl) 510 Domaine la Mandiniére - blanc 3.00 12.00  Jus de fruits ananasoutomate 2.30
Pression - Affligem®” 340 6.50 La bolee 330 ' _
9 34 g Cidrerie Sorre, bio et locale Antoine de la Farge rouge 425 1700
33cl Domaine de Terres Blanches - rouge 38.00
Bieres locales 4.50 Eaux socl 1L Chateau Lancyre - rosé 6.50 26.00

snrllebbi\l:}iillil-\e(s.f) Plancoét plate 280 360 Domaine la Mandiniere - rose 220  8.00 R[’SERVAHON AU 02 (”) 32 ]ll (”

Uncle blonde Tagarin Ale (4.8°)
Provenance : Binic - Etables-sur-Mer PlanCOét ﬂnes bulles 2.90 370



